
Vorschlag 1
Tomatencremesuppe

*
Rinder-, Schweine- und 

Putenbraten,
Gemüseplatte mit Broccoli,

Rosen- u. Blumenkohl,
Bohnen, 

Erbsen-Wurzelgemüse,
Salzkartoffeln, 

Kroketten,
Soße Hollandaise

*
Maracuja-Joghurt-Dessert

Vorschlag 2
Broccolisuppe

*
Lilienhofplatte

Schweineschnitzel, Putenschnitzel,
Schweinefilet

mit Zwiebel-Champignon-Gemüse,
Gemüseplatte mit Brokkoli,

Rosen- u. Blumenkohl,
Bohnen, Erbsen-Wurzelgemüse,

Salzkartoffeln, Kroketten
und Soße Hollandaise

*
Mascarpone-Beeren-Dessert

Vorschlag 3
Spargelcremesuppe mit Klößchen

*
Frischer hiesiger Spargel mit

geräuchertem Katenschinken, 
Schweinefilet und
Schweineschnitzel,

Salzkartoffeln, 
zerlassene Butter und

Soße Hollandaise
*

Vanilleeis mit 
heißen Himbeeren

Vorschlag 4
Bratkartoffelbüffet

*
Hausgemachtes Sauerfleisch,

Kassleraufschnitt,
Roastbeefscheiben,

kleine Schnitzel,
Partyfrikadellen auf pikantem Dip, 

eingelegte Bratheringe,
Friesenmatjes und Cherrymatjes,

Apfel-Zwiebel-Sahne-Soße,
Remoulade und
Bratkartoffeln

*
Rote Grütze mit Vanillesoße

Vorschlag 6
Italienisches Büffet

Bunte Salate mit 
Balsamico-Vinaigrette, 
Melone mit Schinken, 

Tomate-Mozzarella-Basilikum-
Spießchen,Antipasti,

Partybrötchen und Olivenbrot,
Rinderrouladen mit 
Hirtenkäse gefüllt,

Putenschnitzel in Estragon-Soße,
Spaghetti Bolognese, Broccoli und 

Rosmarinkartoffeln

Beeren-Mascarpone-Dessert

Vorschlag 5

Kalt-Warmes-Büffet

Spargelcremesuppe mit Klößchen,
Gemischter Salat mit Ami-Dressing,

Holsteiner Aufschnittplatte, 
Fleischsalat und Porreesalat,

Hackbällchen in Tomatensoße,
Lachsfilet auf Blattspinat mit Weiß-
weinsoße, Schweinefilet mit Zwie-

bel-Champignon-Gemüse, 
Bohnen im Speckmantel - Reis und

Bratkartoffeln, Käseplatte mit 
frischem Brot und Butter,

*
Maracuja-Joghurt-Dessert

”
Brunch”: 

Brot, Brötchen 
Verschiedene Marmeladen, 

Honig und Nutella, Schnittkäse und
Brie, Schinken, Kalbsleberwurst und
Mettwurst, Matjes mit Hausfrauen-

sauce, Fleischsalat, Geräuch. Lachs, 
Farmersalat und Krautsalat,

Putengeschnetzeltes mit Reis, 
gemischter Salat, Kräuterbraten mit

Soße und Bratkartoffeln,
Bohnen im Speckmantel,

Schokomousse und Rote Grütze 
Frische Waffeln

Kaffee, Tee und Orangensaft 

Vorspeisen
Kleine Kartoffelpuffer mit 
Lachs und Sour Cream,

Honigmelone mit Schinken,
Kleine Blätterteigpasteten 

mit Ragoutfin,
Avocado mit Krabbensalat 

gefüllt und Toast,
Caprese-Tomate Mozzarella,

Panierter Hirtenkäse 
(früher als Schafskäse bekannt),

Lachspralinen,
Gurke-Fisch-Häppchen

Hausgemachte Antipasti: 
Paprika, Zucchini, 

Champignons, Zwiebeln, 
Aubergine, Karotten, Schinken,
Cabanossi, Peperoni, Hirtenkäse, 

Thunfisch, Frutti di Mare 

Gut belegt Schnittchen 
schön garniert auf  Blattsalat 

(pro Person 4 - 6 Schnittchen)
Roastbeef, Kasseler, Mettwurst,

Schweinefilet, Schinkenröllchen mit
Spargel, Frisches Mett mit Zwiebeln,

Gekochtem Ei, Forellenfilet, 
Geräuchertem Aal mit Rührei,

Räucherlachs,Nordseekrabbensalat,
Matjes, Schnittkäse, Camembert

Hausgemachte Suppen 
und Eintöpfe 

Spargelcremesuppe mit 
Fleischklößchen,
Tomatensuppe, 

Champignoncremesuppe,
Broccolisuppe, 

Klare Suppe mit Mehl- u. 
Hackfleischklößchen,

Erbseneintopf mit 
Fleischeinlage,

Kräftige Gulaschsuppe, 
Hackfleisch-Käse-Lauchsuppe, 

Chili con Carne, dazu Brot

Wir rechnen pro Pers. 
ca. einen halben Liter Suppe

Hausgemachte Salate 
Kartoffelsalat,

Nudelsalat mit Mayonnaise, 
Nudelsalat mit Schinken und Lauch,

Krautsalat, Gurken-Sahne-Salat,
Porreesalat, 

Gemischter Salat,
American Dressing, Kräuter-Essig-
Dressing oder Balsamico-Dressing

Braten 

Krustenbraten,
Kräuterbraten, 

Burgunderbraten, 
Rinderbraten (vom Tafelspitz), 

Schweinebraten,  
Putenbraten, 

gefüllten Rollbraten, 
Hackbraten, 
Sauerbraten, 
Spanferkel, 

Soße auf Anfrage 

Den Braten liefern wir im Ganzen
oder für Sie fertig geschnitten.

Dessert 

Zitronencreme, Vanillepudding,
Schokoladenpudding mit 

Vanillesoße,
Frischer Obstsalat mit Sahne,
Beeren-Mascarpone-Creme,
Rote und Grüne Götterspeise 

Vanillesoße, 
Yoghurt-Maracuja-Dessert,
Bailey-Mascarpone-Creme,

Vanilleeis
mit heißen Früchten,

Frische Waffeln mit Puderzucker,
Panna Cotta mit Fruchtsoße,

Rote Grütze mit Sahne,
Himbeer-Sahne-Baiser-Dessert,

Moussechocolate

Beilagen 
Bohnen im Speckmantel,

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln,
Kartoffelgratin, Reis, Spätzle,

Gemüseplatte,
Gemüsegratin, Nudeln,

Kartoffelspalten,
Rosmarinkartoffeln,

Pellkartoffeln mit Sour Cream,

Mit Bratkartoffeln

Hausgemachtes Sauerfleisch
vom Schweinenacken, 

mit Remoulade,

Roastbeef mit Remoulade, 

Roastbeef, Kasseler, Sauerfleisch 
mit Remoulade, 

Hausgemachte Gänsekeule 
mit Remoulade,

Sauerfleisch, Kasseler 
mit Remoulade, 

Sauerkrautpfanne mit 
Kasslerwürfeln, 

Aal, Matjes, Brathering, 
Apfel-Zwiebel-Sahne-Soße,

Bratheringe, 3 verschiedene ,
Sorten Matjes und Apfel-Zwiebel-

Sahne-Soße
(Aalrauch-, Sherry- und 

Friesenmatjes),

Rundstück warm (Schweinebraten
auf Brot mit Soße) und Gurke,

Kassler im Brotteig und Krautsalat,

Spießbraten vom Schweinenacken
mit Brot und Krautsalat.

Buffet- und Menüvorschläge
Essen außer Haus, Partyservice, Catering

Mit Salzkartoffeln, 
Nudeln oder Reis

Burgunderbraten mit Gemüse, 
Salzkartoffeln und Soße,

Käse-Sahne-Schnitzel mit Reis und
gemischtem Salat, wahlweise mit

Gemüse,

Schweinegulasch mit Spätzle oder
Salzkartoffeln und Gewürzgurke,

Putenrahmgeschnetzeltes mit Reis,

Lachsfilet auf Blattspinat mit 
Weißweinsoße und Reis,

Spaghetti Bolognese,

Penne Feinschmecker 
(Nudeln mit Hackfleischsoße, 

gekochtem Schinken,
Erbsen u. Champignons).

Vorschlag 7

Fischbüffet
Geräucherter Aal und Forelle,

Makrelenfilet, 
Scampi mit Cocktailsoße, Friesen,-

Cherry- und Aalrauchmatjes,
Rollmops, Lachs, Heringssalat, 

Lachspralinen, frisches Brot 
mit Butter, Bratkartoffeln

Birne Helene Dessert

LLilienthals
BÜRGERSTUBEN

Gemütlich essen


